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Barem de corectare si notare

¢+ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.

Subiectul. I. TOTAL: 20 puncte

1.1-c; 2-b; 3-b; 4-a; 5-c; 6-d; 7-d; 8-b; 9-c; 10-a. 10 puncte
Se acorda cate un punct pentru fiecare raspuns corect. 1x10=10p
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 (zero) puncte.

2. 1-F; 2-F; 3-A; 4-F;5-A. 5 puncte
Se acorda cate un punct pentru fiecare rdspuns corect. 1x5=5p
Pentru rdspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 (zero) puncte.

3. 1-d; 2-a; 3-b; 4-f; 5-c. 5 puncte
Se acorda cate un punct pentru fiecare raspuns corect. 1x5=5p
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 (zero) puncte.

SUBIECTUL I TOTAL: 30 puncte
1. 4 puncte
Prelucrarea mecanica a fructelor si a legumelor, consta in realizarea operatiilor:

- Eliminarea pedunculului

- Eliminarea sédmburilor

- Curatirea materiei prime

- Taierea fructelor si a legumelor

Se acorda cate un punct pentru fiecare raspuns corect. 1x4=4p

Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 (zero) puncte.

1.2. 10 puncte

1- neracita; 2- o ora; 3- autolitic; 4-" ingramadit”; 5- termic; 6- vegetativa; 7- aciditatii; 8- pH-
ului; 9- imersare; 10- acid.

Se acorda cate un punct pentru fiecare raspuns corect. 1x10=10p

Pentru rdspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 (zero) puncte.

1.3 16 puncte

a. Sprit "Tehnofrig”cu functionare sub vid si incarcare manuala. 2 puncte b.
Utilajul se foloseste pentru umplerea membranelor cu compozitie. 2 puncte
c.

1- palnie de alimentare 2 puncte
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2- melcul de alimentare 2 puncte

3- teava de evacuare a compozitiei 2 puncte

4- carcasa 2 puncte

5- vacuumetru 2 puncte
d. Utilajul are avantajul ca membranele sunt umplute mai dens, fara sa apara goluri de aer
in interiorul pastei . 2 puncte

Se acordé cate doua puncte pentru fiecare raspuns corect. (8x2=16p).
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acordd 0 (zero) puncte.

SUBIECTUL il TOTAL: 40 puncte
1. 20 puncte
2 puncte

Scoaterea corecta a datelor problemei

Intocmirea corectd a patratului lui Pearson (cate doud puncte

pentru fiecare element scris corect in colturile si in centrul 12 puncte
patratului si 2 puncte pentru totalul partilor)

Scrierea corecta a regulii de trei simpla 2 puncte
Calculul cantitatii de lapte cu 2% grasime 2 puncte
Calculul cantitatii de lapte normalizat 2 puncte

L.= lapte normalizat cu 3% grasime
L= 420 | lapte cu 4,1% grasime
Lo= lapte cu 2% grasime

L,="7
4,1 1 Nr. parti lapte cu 4.1% grasime
- 3 +
2 1,1 Nr. parti lapte cu 2% grasime
2,1 2,1  Totalul partilor
420 1 1Y)
X oo 1,1p

X= (420 x 1,1)/1= 462 | lapte cu 2% grasime
Ln=L1+L2,=420+462= 882 | lapte cu 3% grasime

.2 (20) puncte
a. Conditionarea este tratamentul preliminar aplicat fructelor si legumelor ce urmeaza
sa fie conservate. 2 puncte
Se acorda 2 puncte pentru raspuns corect.
Pentru raspuns partial corect sau incomplet se acordé 1 punct.

Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 (zero) puncte.

b. Operatiile de conditionare a fructelor si a legumelor sunt: spalarea, sortarea i
calibrarea. 3 puncte.
Pentru raspunsul corect al fiecarei operatii se acorda cate un punct . 1x3=3 puncte
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Pentru rdspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.

C. 9 puncte

Scopul operatiei de spalare este de eliminare a impuritatilor existente la suprafata
legumelor si a fructelor, de a reduce numarul de microorganisme, de indepartare a
substantelor chimice ramase pe fructele tratate.
Sortarea are scopul de a indeparta fructele si legumele necorespunzatoare,
zdrobite, alterate sau cu defecte care le fac inutilizabile pentru produsul finit.
Calibrarea este operatia ce se realizeaza in scopul obtinerii unor produse omogene
din punct de vedere dimensional.

Pentru raspunsul corect la fiecare operatie se acorda cate 3 puncte. 3x3=9 puncte.

Pentru raspuns partial corect sau incomplet se acordéa céte 2 puncte.

Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0(zero) puncte.

d. 6 puncte
Pentru conditionarea legumelor si a fructelor se folosesc urmatoarele utilaje:

- Masini de spalat: masini de spalat cu banda si ventilator, , masini de spalat cu
dusuri, masini de spalat cu tambur, masini de spalat cu cuva de preinmuiere.

- Mese de sortare si benzi de sortare

- Trioare: trior cilindric, trior cu benzi perforate, triorul cu cabluri divergente

Pentru raspunsul corect la fiecare grupa de utilaje se acorda cate 2 puncte. 2x3=6
puncte.
Pentru raspuns partial corect sau incomplet se acordé céate 1 punct.

Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 (zero) puncte.

Prof.ing.Radu Mariana
Liceul Tehnologic “Victor Frunza”
Ramnicu-Sarat
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